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  2024 年 8 月 20 日 

GREEN JOURNEY 推進委員会 
 

 

環境省（デコ活応援隊）及び東北大学との連携のもと、日産自動車株式会社（以下、日産）と株式会社日本旅行

（以下、日本旅行）が発起人となり設立したグリーンジャーニー推進委員会（以下委員会）は「環境にやさしく、地域はう

れしく、自分たちはとことん楽しい旅」として発表した GREEN JOURNEY のツアー第 1 弾として「GREEN JOURNEY 熊本

阿蘇」「GREEN JOURNEY 伊勢志摩」の予約販売を 2024 年 8 月 20 日（火）10 時 30 分より開始します。 

※熊本県阿蘇市の事業は、観光庁の令和 5 年度補正予算事業「地域観光新発見事業」に採択されています。  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

環境配慮を謳った旅行ツアーは増加傾向にある一方で、まだ日本国内ではあまり一般化していない状況です。その背景に

はサステナビリティを重視することで旅行本来の「たのしさ」が不足しているのではないかと委員会では考えました。そこで

GREEN JOURNEY では「環境にやさしく、地域はうれしく、自分たちはとことん楽しい旅」という考え方のもと、これまでの旅行

では体験できなかった地域との交流・体験や、地域で余ってしまった食材などを活用した特別なグルメなどをオプションで盛り込

んだ新しいツアーを開発しています。さらに新たな旅行体験を提供するため、LINE ミニアプリを開発。LINE のスタンプラリー機

能を用いて訪問した場所でポイントを貯めると、日常利用できるサステナブルなアイテムなどさまざまなグッズと交換できるほか、

各訪問場所に設置された二次元バーコードを読み取ると、その地域の伝統文化や地域のサステナビリティに関する情報を読

むことができる仕組みをつくりました。 

 

今回第 1 弾のツアーとして販売開始するのは、阿蘇の雄大な大草原を e-BIKE で走行する体験や、地元の名店で地域

の食材を使った伝統料理を堪能できるオプションプランをご用意している「GREEN JOURNEY 熊本阿蘇」と、自然豊かでリア

ス海岸が特徴的な英虞湾の絶景を眺めたり、伝統的な漁業や海女文化に触れたりするオプションプランをご用意している

「GREEN JOURNEY 伊勢志摩」の 2 つのツアーです。 

日本旅行の各店舗（※一部取り扱いのない店舗もあります）と、下記の予約特設サイトにて 8 月 20 日（火）10 時

30 分から予約販売を開始。出発日は 9 月 27 日（金）よりツアーがスタートします。 

 

予約特設サイト：https://www.nta.co.jp/kokunai/greenjourney 

 

環境にやさしく、地域はうれしく、自分たちはとことん楽しい旅「GREEN JOURNEY」第 1弾 

「GREEN JOURNEY熊本阿蘇」「GREEN JOURNEY伊勢志摩」 
2024年 8月 20日（火）より予約販売を開始 

熊本県阿蘇市・三重県志摩市を舞台に、移動・食・宿泊・体験のすべてが楽しくサステナブルな旅をご提供 

https://www.nta.co.jp/kokunai/greenjourney


 

 

 

さらに、GREEN JOURNEY 参加者限定の新しい旅のアクティビティとして「CONNECT PROGRAM」をご用意しました。

CONNECT PROGRAM では、地元産業の発展や文化の継承などサステナブルな取り組みをしている地元の方がホストとな

り、旅行者は彼らと交流。その方の教えのもとで共同作業をし、その土地ならではの産業や文化に直接触れることができます。

また、一度体験して終わりではなく、旅行後も定期的に LINE アプリを通じて、地元の人から心のこもったメッセージが届きます。

旅先やそこで暮らす人々との間に新しいつながりが生まれ、「第二のふるさと」をつくることができる GREEN JOURNEY だけの

特別なプログラムです。 

 

「GREEN JOURNEY 伊勢志摩」ではその先駆けとして、次世代の養殖方法を活用して志摩の牡蠣養殖の発展に取り

組んでいる石川隆将さんから学ぶ牡蠣養殖体験と、伝統食「きんこ芋」の継承をしている上田圭佑さんとのきんこ芋製造体

験の 2 つのアクティビティをご提供。今後も続々と各地で CONNECT PROGRAM が増えていく予定です。 

 

■「GREEN JOURNEY熊本阿蘇」「GREEN JOURNEY 伊勢志摩」ツアー概要 

・予約開始：2024 年 8 月 20 日（火）10 時 30 分～ 

・パンフレット設定期間：2024 年 9 月 27 日（金）～2025 年 3 月 31 日（月） 

・販売金額：阿蘇 36,700 円（博多発）～  

志摩 25,200 円（名古屋発）～  

・販売元：日本旅行 

・予約 URL：https://www.nta.co.jp/kokunai/greenjourney  

 

■ツアーの特長 
・旅先の移動も、移動における CO2 排出ゼロの電気自動車で快適に 

旅先の移動には、走行音も静かな日産の電気自動車をご用意。坂道もパワフルに走るのに、排出ガスはゼロ。各エリアに充

電器も用意されているので安心です。 

 

・地球にも地域にもやさしい宿泊を 

地元の食材を使ったお食事や、環境にやさしいアメニティーなど、サステナブルな工夫のある宿泊施設をご用意。ゆったり癒され

るだけで、地球環境や地域社会に貢献できます。 

 

■各地域で楽しめるアクティビティやグルメ 
・その土地ならではの自然や文化とつながる 

旅先でのアクティビティも、その土地ならではの自然や文化に触れるものをオプションプランとしてご用意。楽しみながら、地域と

の新しいつながりを広げることができます。 

 

・旅の醍醐味、食を通じて楽しさとサステナブルな発見も 

各地域のレストランとの連携により、地域の食材を活用したサステナブルなグルメをお楽しみいただけます。 

阿蘇市では「あか牛丼」や「あか牛のハンバーグ」「あか牛のローストビーフ」など

を、志摩市では低利用魚を使い、「アカモク丼やウツボのからあげなどが入った

ワンプレートセット」「アイゴとウツボをフライしたチップス」をご堪能いただけます。 

 

阿蘇のあか牛は放牧して育てられ、成長過程で草原を食べるため、阿蘇の

草原の保持につながるサステナブルなグルメです。また志摩市は、黒潮の蛇行

等の影響で、従来獲れていた魚類が獲れなくなり、代わりにウツボやアイゴなど、

増加している魚を手軽に美味しく食べられるように開発しています。 

 

■地域とつながる唯一無二の体験「CONNECT PROGRAM」 

低利用魚を活用した 

 

あか牛丼 

ワンプレートセット 

https://www.nta.co.jp/kokunai/greenjourney


 

 

 

CONNECT PROGRAM は、地元産業の発展や文化の継承な

どサステナブルな取り組みをしている地元の方がホストとなり、旅行

者とホストが交流しながら共同作業や食事をすることで、人と人、

人と産業・文化との新しいつながりをつくる GREEN JOURNEY だ

けの体験アクティビティです。 

 

地域のサステナビリティを目指すためには、地域と旅行者が継続

的につながり、これまでの体験アクティビティにはなかった関係構築

を行えないかと委員会では考えました。そこで誕生したのが

CONNECT PROGRAM です。旅行中から旅行後まで、地域と旅行者の間につながりをつくることで、産業や文化の発展・

継承を実現するだけでなく、旅行者にとって「第二のふるさと」ができる、そんな体験アクティビティの提供を行っていきます。 

 

体験では、ホストがアットホームに旅行者を迎え入れてくれます。彼らからレクチャーを受けながら共同作業をするほか、一緒に

食事をするなどして交流を深めます。さらに、旅行後には LINE アプリを通じて、ホストから動画や画像で心のこもったメッセージ

が届く仕組みをつくりました。 

※体験の日程や金額、予約方法などは追って公式 LINE にてご案内します。 

 

① 地元の漁師石川さんと学ぶ次世代の牡蠣養殖体験 

漁を明るくユーモアたっぷりに教えてくれる地元漁師の石川隆将さんとの牡蠣養殖体験です。養殖場のある浜島町英虞湾は

美しいリアス海岸としても有名。牡蠣の赤ちゃんのお手入れから滅菌工程まで一連の流れを体験し、最後には海洋廃棄物を

再資源化して作られた、旅行者ひとりひとりのネームタグをカゴに取り付けることで体験の証とします。旅行後には石川さんから

牡蠣の成長の様子などが動画や写真で送られ、旅行者が地元に戻ると石川さんと育てた牡蠣を食べながら交流できる仕組

みをつくっていく予定です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

② きんこ芋工房上田さんと地域の伝統文化を守るきんこ芋づくり 

昭和からの伝統を受け継ぐ上田圭佑さんとそのご家族が丁寧に製法を教えてくれる、地元の伝統的な干し芋「きんこ芋」の製

造体験です。きんこ芋作りを終えた後は上田さんが営むカフェで、一緒に特製スイーツを堪能。旅行後には、自分だけのきんこ

芋がパッケージされてお家に届くほか、上田商店さんから送られてくるお便りには再訪したくなる地域の情報が満載です。 



 

 

 

■GREEN JOURNEY 熊本阿蘇（熊本県阿蘇市） 
阿蘇の大自然や地域との共生を手軽に楽しみながら学べる次世代ツアー 

阿蘇の雄大な大草原を e-BIKE で走ったり、地元の名店で地域の食材を使

った伝統料理を堪能したり。移動も食事も遊びも宿泊も、旅するだけで、自然

や地域がうれしくなるものを詰め合わせ。手軽に楽しみながらも、未来に向けて

の学びや気づきも得られるツアーです。 
 
■アクティビティ例： 
・e-BIKE で阿蘇の噴火口に迫る草原ライド 
・千年の草原を進む乗馬トレッキング 
※ツアーパッケージではオプショナルプランとなります。 
 
■宿泊施設： 
ANA クラウンプラザホテル熊本ニュースカイ／ホテル阿蘇の司 
阿蘇リゾートグランヴィリオホテル／阿蘇プラザホテル／亀の井ホテル 阿蘇／フ
ェアフィールド・バイ・マリオット・熊本阿蘇 
 
■連携レストラン： 
いまきん食堂／山賊旅路／あか牛丼専門店ごとう屋／あか牛丼いわさき／阿蘇はなびし／ひめ路／青空食堂／めしのやま
いち／おしま屋 KAGU カフェ／douce Nucca／New ice cream shop／七福人 
※お食事はツアーパッケージには含まれておりません。 

 

 

 

 

 

 

 

■GREEN JOURNEY 伊勢志摩（三重県志摩市） 
伊勢志摩の豊かな里海・里山と地域文化を楽しみながら学べる次世代ツアー 

自然豊かなリアス海岸が特徴的な英虞湾の絶景を眺めたり、伝統的な漁業

や海女文化に触れたり。移動も食事も遊びも宿泊も、旅するだけで、自然や

地域がうれしくなるものを詰め合わせ。手軽に楽しみながらも、未来に向けての

学びや気づきも得られるツアーです。 

 
■アクティビティ例： 
・志摩自然学校でのシーカヤック 
・志摩グリーンアドベンチャーでのアトラクション堪能 
※ツアーパッケージではオプショナルプランとなります。 
・横山展望台で英虞湾を一望 
 
■宿泊施設： 
賢島宝生苑／ホテル志摩スペイン村/都リゾート 奥志摩 アクアフォレスト／
NEMU RESORT HOTEL NEMU／志摩地中海村／プレミアリゾート 夕雅 伊勢志摩 
 
■連携レストラン： 
イモンネ（いもんね）伊勢内宮前店／鮨暁／伊鈴屋 鵜方駅前店／的矢かきテラス／あのりふぐ料理 まるせい／ジャパニ
ーズレストラン的矢／Cloud 1 Dining 縁―えにしー／カフェ サミエール／CAFE STOP BY JOE／きんこ芋工房 上田
商店 

※お食事はツアーパッケージには含まれておりません。 



 

 

 

■GREEN JOURNEY とは 

産学官が連携し、日産自動車株式会社と株式会社日本旅行の２社が発起人となり、JR グループ（北海道旅客鉄道株

式会社、東日本旅客鉄道株式会社、東海旅客鉄道株式会社、西日本旅客鉄道株式会社、四国旅客鉄道株式会社、

九州旅客鉄道株式会社、日本貨物鉄道株式会社）と株式会社地球の歩き方、株式会社おてつたび、株式会社

TBWA HAKUHODO、Earth hacks 株式会社、特定非営利活動法人 日本ジオパークネットワークの全 14 社で発足

した「GREEN JOURNEY 推進委員会」は、CO2 排出を削減し、地域の課題解決を目指す新しいサステナブルな旅のスタ

イル「GREEN JOURNEY」を 2024 年 8 月 20 日（火）に発表しました。 

 

旅行・観光産業は、世界の CO2 排出量の約 1 割以上を占めており、その大部分が旅行者の移動から発生しています。 

昨今はサステナブルツーリズムなどのツアーも増加してきていますが、まだ日本国内ではあまり一般化していない状況です。一方

で、アフターコロナや円安の影響から国内観光需要が高まってきており、この機会を活かして国内旅行のサステナブル化を推進

することができれば、環境や地域に対して大きな貢献が可能と考えます。そこで、新たな旅のスタンダード「GREEN 

JOURNEY」を考案。現在参画している 14 社が手を合わせ、共通の目標に向かって推進してまいります。 

 

・予約特設サイト：https://www.nta.co.jp/kokunai/greenjourney 

・共同体サイト：https://www.greenjourney-project.jp/ 

 

 

 
＜本件に関する報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

「GREEN JOURNEY」推進委員会 広報事務局（KMCgroup 内）担当: 公文、阿部、五十嵐 

TEL: 03-6261-7413    FAX: 03-6701-7543    E-MAIL: info@kmcpr.co.jp 

https://www.nta.co.jp/kokunai/greenjourney
https://www.greenjourney-project.jp/

